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S02 Damen-Toast 14,90
2 Schweinefilets mit Champignons und Rése ' tberbacken

S03 Hawaii-Toast 13,90
Ananas und Schinken '3 auf Toast mit Hase ' iberbacken

S04 Rotbarschfilet  “Pariser Art” 20,50
mit Petersilienkartoffeln und Blattspinat

SOS Filetsteak “Hoch” 32,90
mit Schnecken in heiBer Knoblauchsauce, dazu BrokRoli und Rasti

S06 PfefferspieB 26,90

Rinderfilet, Roastbeef, Hiftsteak mit Pfeffersauce und Pommes frites

S07  Jammerkrug-Lammiteller 28,90

Lammhaftsteak, Lammriicken und Lammfilet,
dazu Butterbohnen und Folienkartoffel

S08 Schweinefilet “Miami” 21,90
mit Ananas und Pfirsich mit Rase ' Uberbacken, dazu Hroketten
S0 Hausplatte “Marco” fur 2 Personen 58,00

2 kleine Cordon Bleu, 2 Rleine Rumpsteaks, 2 Schweinemedaillons,
2 Hacksteaks, Butterbohnen, Champignons, Djuuecreis und Pommes frites

Etwas G}Q'méeé wis

6S1  RumpsteaR 27,90

mit feiner Senfkruste tberbacken,
dazu Bratkartoffeln und Salat

6S2  Spanischer Hahnchentopf 17,90
mit Champignons, 2wiebeln, Paprika,
mit Rosmarin abgeschmeckt,
dazu Butterreis und Salat

654  Rumpsteak “Strindberg” 27,90

mit 2wiebelmus Gberbacken,
dazu Pommes Macaire und Salat

6S6  Filettopf "Jammerkrug” 24,90

verschiedene Filets in Sauce Béarnaise, mit Bratkartoffeln,
Gemise mit Sauce Hollandaise, Champignons und Salat

658  Seezungen-Rallchen 20,90

in WeiBwein auf Reis, mit Sauce Béarnaise und Salat
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Katte Ol orspeisen

Honigmelone mit jugoslawischem Schinken (Prsut)
GamelenspieB auf Rucola und Basilikumcreme

Lachs-Carpaccio - Hausgebeizter Lachs
mit Dill, Sahnemeerrettich, Toast und Butter

Tomaten mit Mozzarella und frischem Basilikum
Krabben-Cochtail °

mit Honigmelonen-Worfeln und frischer Ananas, Toast und Butter

Carpaccio-Mix
von hauchdiinn geschnittenem Rinderfilet auf
Senfsauce und norwegischem Réucherlachs

Fisch-Salat

Rombination uvon Scampis und 3 Sorten Tintenfisch
mit Krautern, Knoblauch-Olivendl und Zitrone

Oupen

Rraftbrohe mit Nudeln *
Tomatensuppe mit Sahnehaubchen
Hohnerbrohe mit Einlage *
Ungarische Gulaschsuppe

Original franzésische 2wiebelsuppe "

Broccoli-Cremesuppe

Obatme Clonspeisen

12 Schnecken im Pfannchen mit Krautern und Hnoblauch gratiniert
Hollander Rase! paniert mit Preiselbeeren und Toast

Gefullte Champignonképfe

Riesenchampignonkdpfe mit Hrabben gefullt und Kase ' aberbacken

Weinbergschnecken 6 Stick in heiBer Knoblauch-Rahmsauce

1,90
13,90

1,90

10,90
14,90

14,90

14,90

5,90
5,90
5,90
6,50
6,90
6,50

12,50
10,90
12,90

1,90
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Salatteller "Brana”

Rnackig frische Salate der Saison mit gebratenen Putenbruststreifen
Barbecue-Salat
Serbischer Salat mit Schafskése

Salatteller "Neptun” knackig frische Salate der Saison mit Thunfisch

Halbssteak ,Natur”
mit Folienkartoffel und Salat vom Salatbuffet

Wiener Schnitzel vom Kalb
mit Pommes frites und Salat vom Salatbuffet

Kalbs-Cordon bleu

mit Pommes frites und Salat vom Salatbuffet
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Seeteufel auf rosa Pfeffer, Wodkasauce, frische Krabben, Butterreis

Lachs vom Rost
Gegrillter frischer Lachs, dazu Champagner-Sahnesauce
mit Krabben (Beilage nach Wahl)

Lachsfilet ®
mit Hrabben und Base 'iberbacken, dazu Bratkartoffeln

Calamari Fritti oder vom Grill
Daau seruieren wir frischen Knoblauch (Beilage nach Wahl)

Zanderfilet ® in Butter gebraten, dazu Petersilienkartoffeln
Forelle vom Grill mit Spinat (Beilage nach Uahl)

Seezunge vom Grill
mit Spinat und Sauce Remoulade (Beilage nach Wahl)

Scampi vom Grill
oder paniert, (Riesen-Garnelen) mit Sauce Tartar, Toast

Fischplatte (fur 2 Personen) verschiedene Fischsorten vom Grill
mit Blattspinat und 2wei verschiedenen Saucen (Beilage nach Wahl)

Fischteller verschiedene Fischsorten vom Grill

mit Blattspinat und 2wei verschiedenen Saucen, dazu Butterreis und Kroketten

@egf wWhisch

Gemuseteller
Bandnudeln mit Pfifferlingen in Sahnesauce
Bandnudeln in Tomaten-Sahne-Hnoblauchsauce und Basilikum

Gemiseteller mit Rohrei und Pfifferlingen

Chicken ﬂUggetS mit Pommes frites

Wiener Schnitzel mit Pommes frites und Gemisse
Ceuvapcici mit Pommes frites und Salat
HinderspieB mit Pommes frites und Salat

U1y

Bockwurst ™™ mit Pommes frites

26,90
24,90

25,30

18,50

24,90
19,90

Tagespreis
Tagespreis
56,50

28,90

14,90
14,90
14,90
15,90

8,90
9,90
9,90
9,90
8,90
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Ceuvapcici

Hackfleischrdllchen mit 2wiebeln, Djuvecreis und Pommes frites

Halb und Halb

1 SpieBchen, 4 Ceuapcici, Djuuecreis und Pommes frites
Plieskavica "Spezial”

Hacksteak gefullt mit Schafskase, dazu Djuvecreis und Pommes frites
Raznjici

2 SpieBchen mit 2wiebeln, Djuvecreis und Pommes frites

Lendchen "Amerika”
mit Spiegelei, Champignonkdpfen und Sauce Bearnaise tberbacken,dazu Bratkartoffeln

Lustiger Bosniak
Rumpsteak gefollt mit Schinken "“> und Rése ', dazu Pommes frites und Djuvecreis

Balkan-Grillteller

mit 2wiebeln, Djuvecreis und Pommes frites

Réuberfleisch
Spezialititenteller vom Grill, mit Djuvecreis und Pommes frites

@%Mﬁ«/&@a v mehnere S Vsenen

Gourmet-Platte (for 2 Personen)
Hausspezialitét, reichlich garniert

Uberraschungsplatte (flambiert - fur 2 Personen)
2 SpieBe mit verschiedenem Fleisch, Djuuecreis, Pommes frites und Gemuse

Steak-Hausplatte (fir 2 Personen)
2 Schweinefilets, 2 Ralbssteaks, 2 Rinderfilets,
Rostzwiebeln, Sojabohnenkeimlinge und BratRartoffeln

Lammplatte “Prouincale” (fir 2 Personen)
Lammkotelett, Lammriicken, Lammfilet und Lammcarrée,
dazu Rnoblauchsauce, Prinzessbohnen, Bratkartoffeln und Kroketten

Hausplatte (flambiert - for 4 Personen)
4 Schweinefilets, 4 SpieBe, 4 Hoteletts, 4 Plieskavica, 4 Cevapcici, Djuvecreis,
Pommes frites und Gemiise 4 Slivouic, 1 Flasche Wein 0,7 | (Hausmarke)

Jammerkrug-Platte (for 4 Personen)
4 Rinderfilets, 4 Schweinefilets, 4 Koteletts, 4 Plieskavica,

8 Ceuvapcici, Djuuecreis, Pommes frites und Gemise,
Y Slivouic, 1 Flasche Wein 0,7 | (Hausmarke)

Chateaubriand (for 2 Personen)

2u jedem Hauptgericht gehort ein Salat vom Salatbuffet.

15,50

15,90

18,50

16,90

23,90

27,90

18,50

19,90

38,90

39,90

57,90

62,90

79,90

89,90

63,00
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Satarasch (scharf)
Geschnetzeltes Schweinefilet mit Eiern iberbacken,
Paprika, Tomaten und Butterreis

Muckalica (scharf)

Gerostetes Schweinefilet, gediinstete Tomaten und
Paprikaschoten, Butterreis und Kartoffeln

Paprikagulasch (scharf)

mit Butterreis und Hartoffeln

Pepperonisteak
Gegrilltes Rumpsteak in scharfer Pepperonisauce mit Pommes frites und Reis

WK&—@M
Schnitzel "Wiener Art” mit Pommes frites
Putenschnitzel paniert, mit Bratkartoffeln
Schnitzel "Art des Hauses”
mit gerosteten 2wiebeln und Champignons,
mit Rase ' tberbacken, dazu Bratkartoffeln
Jagerschnitzel mit Pommes frites
Paprihaschnitzel mit Pommes frites

Cordon bleu mit Pommes frites

Schweinelendchen
mit Champignons in pikanter Sauce, Kroketten und Butterreis

Zwiebelrostbraten mit Pommes frites

2uricher Geschnetzeltes
Ralbsfleisch mit Champignons, Rase '
Weinrahmsauce und Rasti

Boeuf »Stroganoff«
Geschnetzeltes Rinderfilet mit WeiBweinsauce, dazu Butterreis

Putensteak
Gegrilltes Putensteak mit Broccoli und Kroketten

Putengeschnetzeltes
mit Champignon-Currysauce, dazu Bandnudeln

Schweine-Medaillons
mit Sauce Bearnaise Uberbacken, dazu Champignons, Broccoli und Rasti

2u jedem Hauptgericht gehort ein Salat vom Salatbuffet.

18,90

20,90

20,90

28,90

15,90
16,90
18,90

17,90
17,90
20,90
22,90

27,90
22,90

23,90

20,90

20,90

21,90
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Geteinvisse des Kichendhafs

Pfeffersteak 31,90

Rinderfilet mit frischem grinen Pfeffer und Pommes frites

Filet »Jammerkrug« 31,90
mit ausgesuchten Rleinen Pfifferlingen, Silberzwiebeln
und BratRartoffeln

Filet mit Pfifferlingen 32,90

uberbacken mit Sauce Hollandaise, dazu Pommes frites

Filetsteak Champignon mit Pommes frites 31,90
Filet nach »Art des Hauses« 31,90
mit Ananas, Sauce Hollandaise, Reis und Pommes frites

Rinderfilet mit Schnecken und Champignons 32,90
in Tomatensahnesauce, dazu Blattspinat und Kroketten

Lamm-Carreé 29,90
mit feinen PerlRartoffeln und Sauce Hollandaise

Jammerkrug-SpieB 24,90

Uerschiedene Sorten Filet am SpieB3, panierter
Hollander Kase ' und Djuuecreis

Lammfilet 31,90

Saftige Lammifilets vom Grill, Prinzessbohnen und Baked Potato

Rumpsteak »[Tozzarella« 28,90
mit Mozzarellakase tberbacken, dazu Broccoli und Kroketten

Rumpsteak »Dolce Uita« 28,90
mit Steinpilzen, Spinat und Bratkartoffeln

Gourmet-Spiel3 28,90

Rinderfilet, Schweinefilet und Halbssteak am SpieB,
dazu Pfifferlinge in Rahmsauce, mit Broccoli und Rosti

Marco Polo-Teller 24,90

Rumpsteak, Schweinefilet, Putenmedaillon, dazu Pfeffersauce und Sauce Hollandaise, mit Résti

(Eine Empfehlung vom Chef)

Black-Angus-Filet (ca. 200 g) 38,90

rosa gebraten, dazu 2 Gambas - gegrillt,

2 verschiedene Feinschmecker-Saucen und Baked Potato

2u jedem Hauptgericht gehort ein Salat vom Salatbuffet.



 Ganmeteing Steatks

Stets beste Qualitat und frisches Fleisch von
Black-Angus-Rindern, aus Argentinien importiert.

2u jedem Steak servieren wir: Baked Potato und Hrauterbutter

FILETSTEAR das Feinste aus der Ochsenlende

98 ca. 200 g 30,90
99 ca. 250 g 33,90

RUMPSTEAR auch Entrecote genannt

100 ca. 200 g 28,90
101 ca. 250 g 31,90
102 ca.350¢g 35,90

7 % ) o
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132 Butterreis 3,90 140  Broccoli 4,90
133 Djuuecreis 3,90 141 Prinzesshohnen mit Speck® 4,90
134  Schweizer Rosti 3,90 142  Blattspinat 4,90
13S  BratRartoffeln 4,90 144 Champignons in Butter 6,90
136 Pommes frites 3,90 14S  Pfifferlinge _ 9,90
137  Folienkartoffel 4,90 i Speti S E
138 Petersilienkartoffeln 3,90 1SS gerdstete Cwiebeln 3.30
139  Hroketten 3,90
QS 167(/

146 Sauce Hollandaise 3,90 1S3 Peperonisauce 3,90
147 Sauce Béarnaise 3,90 1S4 Champignonsauce 3,90
152  Pfeffersauce 3,90 131 Portion Hrauterbutter * 2,90

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe:

9 enthélt eine Phenylalaninquelle 13 Pantothensdure
1 mit Farbstoff 5 koffeinhaltig 10 chininhaltig 14 geschwefelt
2 mit Konservierungsstoff 6  mit SiiBungsmittel 11 Steinobst kdnnte Reststeine enthalten 15 Nitritpdkelsalz
3 mit Antioxidationsmittel 7 unsere Krauterbutter enthalt etwas Magarine 12 In Fischfilets konnten Reste von 20 Pfanne ist hei
4 mit Geschmacksverstarker 8 Phosphat Gréten enthalten sein 35 Speisen nur zum sofortigen Verzehr

Sonstige Verbraucherhinweise sind beim Personal einzusehen.

Liebe Gaste, sollten Sie von Allergien betroffen sein, melden Sie sich bitte. Unsere separate
Allergikerkarte gibt lhnen Auskunft iiber die in den Speisen enthaltenen allergenen Zutaten.



